Pifia Colada Aok L

Tiempo de preparaciéon 5m | Tiempo Total 5m | Rinde 4 Porciones

|a cocina Batido de Fruta Tropical - iCon Un Toque

qovn Especial!

Conocida como la bebida oficial de Puerto Rico, la Pifia Colada se
disfruta en todo el mundo, por aquellos que aman el gran sabor del
coco y la pifia; sabores que aqui se combinan para hacer una
bebida helada y refrescante. En esta receta a prueba de tiempo,

combinamos la Crema de Coco GOYA® con el Jugo de Pifia GOYA®.

Tome un sorbo y compruebe cémo esta especialidad tropical le

refresca hasta en los dias mas calurosos de verano.

Ingredientes
2 de hielo
tazas
1 d de Pifia GOYA® (de | |
taza e Jugo de Pifia GOYA® (de lata o tetra pack)
1 d bl ional
taza e ron blanco (opcional)
2
de Crema de Coco GOYA®
taza
4 cerezas al marrasquino para adornar

4 trozos de pifia para adornar (opcional)


https://www.goya.com/es/products/goya-cream-of-coconut
https://www.goya.com/es/products/pineapple-juice-carton
https://www.goya.com/es/products/pineapple-juice-carton
https://www.goya.com/es/products/goya-cream-of-coconut

Instrucciones

1 Agregar el hielo, el jugo de pifia, el ron, si asi lo desea y la crema de coco en un tazon de
licuadora. Mezcle a velocidad alta hasta que el hielo se triture, se combinen bien los
ingredientes y la bebida quede suave, por alrededor de 30 segundos.

2

Vierta en vasos. Sirva con una rodaja de pifia y cereza, si lo desea.
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Los productos Goya estan disponibles en la mayoria de tiendas y supermercados.
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